Ostermenu 2026



Olivenhof Ostermenu

5. & 6. April 2026
Auftakt
Lachs | Avocado | Thunfisch & Mango Tartar

Jakobsmuschelspiegel | Kaviar

oder

Rinder Carpaccio | Antipasti-Gemiise

oder

Salat vom griinen Spargel | Tomaten | pochiertes Ei

oder

Lobster-Cremesuppe | Lachswiirfel

die Hauptsache

gebratene Seezunge | Baby-Spinat | Butterkartoffeln

oder

geschmorte Kaninchenkeule | Barlauch-Kartoffel-Puree | Pilzragout

oder

Lammragout | Blaumohren-Kartoffel-Pliree | Keniabohnen

oder

Campo-Rumpsteak | gegrillter griner Spargel | Baby-Kartoffeln

Vegan

Barlauch-Ravioli | veganer Speck | veganer Kase | getrocknete Tomaten




sufl3 oder herzhaft zum Abschluss

Erdbeer-Crumble | Vanilleeis

oder

Dessertvariation Olivenhof

oder

kleine Kaseauswahl | Senfsaucen | Brot

Meniipreis (inkl. Brot Etagere) pro Person

vegetarisch

Alternativen und Preise fur Kinder auf Anfrage
Sonntag 12.00 bis 15.00 und 17.00 bis 21.00 Uhr
Montag 12.00 bis 15.00 und 17.00 bis 21.00 Uhr

Wir bitten um verbindliche Tischreservierung

79,0
69,0

Der Olivenhof Gronauer Wald wiinscht schone und frihlingshafte

Ostertage und eine Gute Zeit bei uns!



Olivenhof Gronauer Wald
Gronauer Waldweg 36
91465 Bergisch Gladbach
Tel. 02202 9814696

www.olivenhof-gronauer-wald.de



